
Crémant d´Alsace Brut blanc-Magnum-
Méthode Traditionelle

BESCHREIBUNG

Dieser Crémant bezieht seine Qualität und Reife aus der Erfahrung und
Fürsorge der Brüder Sprecht. Er besitzt ein feines und elegantes Aroma. Ein
Crémant, wie man ihn im Elsaß nicht all zu oft findet.

INFORMATIONEN

REBSORTEN

70% Pinot Blanc, 15% Pinot Gris, 15% Chardonnay

FLASCHENGRÖSSE

1.5l

KATEGORIE

Sekt

LAGERFÄHIGKEIT

5 Jahre

SERVIEREN BEI

6-8°C

ALKOHOLGEHALT

12.0%

SÄUREGEHALT

7.7 g/l ± (0.5)

ARTIKELNUMMER

43300

PRODUZENT

Domaine Specht

ALLERGENHINWEIS

Enthält Sulfite, kann Spuren von Eiweiß enthalten.

HERKUNFT

ANBAUGEBIET

Frankreich - Elsass

REGION

Elsass


