
Crémant d´Alsace Brut blanc
Méthode Traditionelle

BESCHREIBUNG

Dieser Crémant bezieht seine Qualität und Reife aus seinen hervorragenden
Trauben. Spritziges und feinperliges Mousseux. Besitzt sehr vornehme,
elegante Aromen.

INFORMATIONEN

REBSORTEN

70% Pinot Blanc, 15% Pinot Gris, 15% Chardonnay

FLASCHENGRÖSSE

0.75l

KATEGORIE

Sekt

LAGERFÄHIGKEIT

4 Jahre

SERVIEREN BEI

6-8°C

ALKOHOLGEHALT

12.0%

SÄUREGEHALT

7.2 g/l ± (0.45)

ARTIKELNUMMER

43000

PRODUZENT

Domaine Specht

ALLERGENHINWEIS

Enthält Sulfite, kann Spuren von Eiweiß enthalten.

HERKUNFT

ANBAUGEBIET

Frankreich - Elsass

REGION

Elsass


